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MEMORANDUM INTERN

/' Catre: Biroul Permanent al Camerei Deputatilor

De la: Secretarul general al Camerei Deputatilor

Tema: Propuneri de solutionare a problemelor legate de activitatea de

alimentatie

Asa cum s-a discutat in sedinta Biroului Permanent din data de 8
octombrie 2007, va prezentdm, in continuare, propuneri de solutionare a
problemelor legate de activitatea de alimentatie.

In acest context, incepem prin a va informa ca structura actuala a
Directiei pentru alimentatie din cadrul Centrului International de
Conferinte a Camerei Deputatilor este urmatoarea:

- 54 de angajati - personal operativ (ospatari, bucatari, cofetari,
barmani, muncitori necalificati)

- 6 colaboratori externi.

Media incaséarilor zilnice se prezinta astfel - 6600 lei (din
restaurante si bufete) si 8200 lei (din actiuni), rezultand un total de
14.831 lei/zi.

Cu acelasi personal, de la inceputul anului si pana in prezent, s-au
desfasurat 120 de actiuni, la care au participat 27.000 de persoane
(pentru a exemplifica activitatea intensd a Directiei pentru Alimentatie
intr-o luni, anexam actiunile derulate in luna septembrie 2007 — anexa
1). Datorita afluxului mare de consumatori si a timpului limitat pe care
personalul directiei il are la dispozitie (3-4 ore), la linia de autoservire se
creeaza aglomeratie.

Mentionadm ca personalul operativ al Directiel pentru alimentatie
are salariile cuprinse intre 482-680 lei. Cu acest personal se asigura
serviciile de alimentatie pentru un numar de 800-1000 de persoane pe
zi, salariati ai Camerei Deputatilor, Senatului, Curtii Constitutionale,
Consiliului Legislativ, ziaristi acreditati la Palatul Parlamentului, etc.




Referitor la acest aspect, dorim s& mentionam ca, zilnic, in acest
restaurant, se manipuleaza si se spald, prin rulaj, aproximativ 2500 de
farfurii, 1000 de tacamuri, 1600 de pahare, 800 de tavi pentru servit, 800
de tavi tip "gastronom", 50 de oale si cratite de bucatarie de catre doar 2
persoane. Aceleasi doua persoane fac zilnic curatenie in
RestaurantulS2- self-service ( asa-zisa cantina), precum si in spatiile
adiacente.

Aceste aspecte care privesc lipsa de personal se regasesc si in
celelalte sfere de activitate specifice Directiei pentru Alimentatie.

in acest context, nu este de mirare ca la Restaurantul S2 - self-
service, apar disfunctionalitati la ora 14:30, mai ales, tinand cont de
faptul cd deputatii, senatorii, reprezentantii ONG-urilor, ziaristii vin cu
invitati externi sd manance la Restaurantul S2 - self-service.

Personalul de deservire a restaurantului nu are posibilitatea sa
selecteze persoanele care intrd in restaurant pentru a lua masa, pentru
ca nu are atributii in acest sens si nici nu si-ar putea permite sa faca
acest lucru.

Pentru invitatii deputatilor, accesul ar trebui permis numai prin
Secretariatul General (solicitare scrisi din partea Directiei de relatii
publice si a Directiei de protocol) si numai la tipul de servire a la carte .

Pentru rezolvarea situatiei se intrevad cateva solutii:

I. Serviciile de alimentatie din cadrul Centrului
International de Conferinte si fie preluate de cétre o regie.

Precizam faptul cid la o Regie nivelul salarial este stabilit prin
contract colectiv de munca de unde rezultd si posibilitatea unui salariu
mai mare pe medie. Salariile practicate de catre Regiile Autonome pentru
personalul operativ din domeniul alimentatiei sunt cuprinse intre 1300-
1500 lei.

Din acest punct de vedere rezultad ca apelarea la serviciile unei
Regii ar asigura o crestere salariala a personalului existent actualmente
la Directia pentru Alimentatie.

Dintre dezavantajele acestei solutii enumeram:

a) organizarea regiilor autonome se face pe baza de eficienta

economicd, aceasta avand ca scop obtinerea de profit.

Exemplificand cazul R.A.P.P.S., fiecare sub activitate a acestei regii

este inglobata in cadrul unei sucursale (sucursala pentru hoteluri

si restaurante, sucursala pentru reparatii si intretinere, sucursala
pentru fondul locativ, sucursala pentru gestionarea fondului
locativ, sucursala de transport, sucursala de gestionare a Palatului

Victoria, etc).

in cazul in care Directia pentru Alimentatie a Centrului

International de Conferinte ar fi inglobata in cadrul unei regii,

aceasta ar deveni sucursald, cu tot ce incumba acest lucru.




b)

Sucursalele nu au personalitate juridica, dar au o structura
organizatorici care sa le permitd realizarea tuturor operatiunilor
financiar-contabile proprii.

b) in momentul fundamentdrii costurilor pentru fiecare
serviciu oferit de catre regie se iau in calcul doua tipuri de
cheltuieli mari, care nu existd in actuala conjunctura - cheltuieli
directe si indirecte plus profit la sucursala (din profitul obtinut se
acorda prime si se pot face imbunatatiri);

— cheltuielile directe si indirecte ale regiei — inclusiv
profitul total al regiei ( investitii, dezvoltarea regiei prin acordarea
unor sume sucursalelor pentru dotari si investitii proprii).

Mentionam ca, in general, regiile autonome nu primesc
subventii de la stat.

Acest mod de organizare atrage dupa sine o cregtere a
nivelului costurilor pentru serviciile oferite de catre regie de 54
%.

La Directia pentru Alimentatie a Centrului International de
Conferinte nivelul preturilor gi al adaosului comercial aplicat
plaseazi costurile la nivelul pe care il cunoasgteti.

Exemplu:

in Camera Deputatilor 3 feluri de mancare costa aproximativ
9,5 lei, comparativ cu R.A.P.P.S., unde, pentru acelasi meniu,
pretul este de 15,50 lei (Anexa 2).

De asemenea, si cheltuielile cu salarizarea angajatilor vor
creste cu aproximativ 250%, prin trecerea acestei activitati la o
regie. Astfel preturile la linia de autoservire vor cregte cu 54%,
rezultand un pret al meniului de aproximativ 15,50 lei, diferenta,
in plus, fiind de 6 lei.

1. Activitatea de alimentatie a fost infiintatd prin H.B.P.
nr.3/1996, pentru deservirea deputatilor si a personalului,
bunurile detinute fiind achizitionate din fonduri publice.

2. Eventuala trecere a Directiei pentru Alimentatie la o regie
se poate face doar printr-un act normativ care sa reglementeze si
situatia bunurilor existente in patrimoniul directiei.

II. Externalizarea acestei activititi, ar putea fi
realizati in urmitoarele conditii:
preluarea personalului incadrat la Directia pentru alimentatie de
catre prestatorul de servicii, castigator al licitatiei;
impunerea unor conditii maxime de calitate (cel putin la nivelul
actual), pentru produsele oferite, impartite pe cele doua mari
categorii:




d)

1. serviciul zilnic, pentru deputati si pentru intregul
personal angajat la Camera Deputatilor;
2. servicii de catering, pentru actiuni de protocol ale
Camerei Deputatilor si actiuni specifice (nationale si
internationale) legate de activitatea Centrului
International de Conferinte.
Aceastd impunere este necesara din doud motive:
» asigurarea protectiei alimentare a consumatorilor, prin
structurile specializate;
» cheltuirea eficienta a banilor personali (in cazul 1) si a
banilor publici (in cazul 2)
legislatia in vigoare H.G. nr.841/1995, privind procedurile de
transmitere fara platd si de valorificare a bunurilor apartinand
institutiilor publice, nu permite trecerea fara plata a bunurilor din
domeniul privat al statului in patrimoniul societatilor cu capital
privat, bunurile achizitionate din fonduri publice nu pot fi
instrainate prin vanzare,

prestatorul care ar asigura aceste servicii functioneaza dupa reguli
comerciale de obtinere de profit;

- in aceste conditii Centrul International de Conferinte va fi
obligat sa inchirieze spatiile (restaurantele) in care se desfasoara
activitatile de catering, respectiv: Restaurantul self-service S2 ,
restaurantul Brancovenesc, Salonul de Receptii, care insumeaza
4984 m.p.(inclusiv spatiile de lucru). Dintr-un studiu imobiliar
efectuat, rezulta ca pretul minim de inchiriere pentru spatii
comerciale, in zona in care ne aflam (centrala), este de 70
Euro/m.p. Aceastd suma rezulta si din calculul efectuat pe baza
preturilor stabilite prin H.B.P., referitor la inchirierea salilor de
restaurant. Din aceste calcule, rezultd ca, pretul de inchiriere,
pentru suprafata totala a spatiilor Directiei pentru Alimentatie, ar
fi de 348.880 Euro/lund. Luand in considerare calculul pretului
actual pentru un meniu, prestatorul de servicii va fi obligat sa
creasca pretul fiecirui meniu, pentru a-si acoperi aceasta
cheltuiald. Reamintim cd, aproximativ 800-1000 de persoane pe zi
sunt deservite de angajatii Directiei pentru Alimentatie;

in cazul in care se doreste externalizarea, Centrul
International de Conferinte va elabora un caiet de sarcini care va fi
discutat cu chestorii, prezentat in Biroul Permanent, urmand apoi
sa se organizeze licitatia.

V-am expus avantajele si dezavantajele celor doua solutii, iar
in continuare va prezentam propunerile noastre:




in cazul in care se doreste preluarea activitatii Directiei
pentru alimentatie de cétre o regie, noi propunem ca aceasta sa fie
realizata de catre Regia Autonoma ,Monitorul Oficial”, deoarece
R.A.P.P.S. este in curs de lichidare a activitatii de alimentatie
(avand in vedere faptul ca hotelurile de care dispune sunt in curs
de a fi valorificate).

De asemenea activitatea R.A.P.P.S este subiect mediatic
delicat referitor la pasapoarte, vanzari de locuinte, de terenuri-
cateva sute de procese - si nu recomandam ca aceste discutii sa fie
transferate Parlamentului Romaniei, respectiv Camerei
Deputatilor.

III. Sprijinirea Centrului International de Conferinte
pentru realizarea cétorva obiective prin care considerdm cd
activitatea se va imbuniititi considerabil:

a) Implementarea unui sistem de control acces (cu cartele)
la Restaurantul self-service S2 sau la plata la casa, pentru
deputati, salariati si ziaristi acreditati la Camera Deputatilor;

Cheltuielile pentru asigurarea acestui sistem de acces, vor fi
suportate din fondurile extrabugetare ale Centrului International
de Conferinte.

b) Suplimentarea numarului de posturi (muncitori), platite
de la buget pentru a face fatda numarului mare de consumatori,
prin redistribuirea numarului de posturi existente la Camera
Deputatilor sau prin suplimentarea numarului de posturi aprobate
prevazute in bugetul pe 2008, dupa cum urmeaza:

- 8 ospatari,

- 2 cofetari,

- 6 bucatari,

- 6 muncitori necalificati,

- 2 merceologi (referenti)- in situatia schimbarii sistemului
de achizitii a produselor agro-alimentare.

Aceasta suplimentare ar crea posibilitatea lucrului in 2
schimburi, astfel incat programul de servire a mesei s-ar putea
extinde pe parcursul intregii zile, lucru solicitat (si in scris) de
parlamentari si de personalul angajat al Camerei Deputatilor.

Desi existd permanente solicitari privind diversificarea si
imbogatirea sortimentelor de preparate culinare de bucatarie,
cofetarie si patiserie, onorarea acestor solicitari este dificila, din
cauza procedurii de achizitii publice (O.U.G. nr.34/2006; Legea
nr.337/2006), care, in cazul produselor agro-alimentare, este
neaplicabila.

In acest sens, propunem:




c) Exceptarea activitatii de aprovizionare cu produse agro-
alimentare de la prevederile legislatiei in vigoare, privind achizitiile
publice si elaborarea unor norme metodologice proprii de achizitii.

Normele proprii vor cuprinde prevederi referitoare la raportul
calitate-pret, urmand ca achizitia sa realizeze, in principal, de la
producitori, importatori, distribuitori directi si de pe piata
liberd de legume si fructe.

d) De asemenea, va informam c&, in planul de achizitii pe
anul 2008 este prevazuta dotarea Restaurantului S2 cu o linie de
autoservire dubla, care va functiona simultan, pe doua cai de
acces. Acest fapt va conduce la diminuarea timpului destinat
servirii mesei si la evitarea aglomeratiei.

Mentionam ca, Secretariatul general al Camerei Deputatilor
sustine aceasta ultima propunere (III), dar, in functie de deciziile
Biroului Permanent, se va trece imediat la transpunerea lor in
practica.

Secrgtar general,
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