Expunere de motive

La nivel mondial, problema economisirii resurselor se pune din ce in ce mai acut,
fie ca e vorba de resurse minerale, energetice sau altele. O situatie aparte este cea a
alimentelor, al ciror management este ingreunat de perisabilitatea lor.

Numeroase studii recente pun in lumin un fapt paradoxal: desi pe glob exista inca
aproape 800 de milioane de persoane care sunt afectate de foamete, mare parte din
alimentele produse se pierd de-a lungul lantului de productie si comercializare.
Conform datelor ficute publice de FAO (Organizatia ONU pentru Alimentatie si
Agriculturd), aproximativ o treime din totalul alimentelor sunt irosite sau risipite
(http://www.fao.org/food-loss-and-food-waste/en/). Prin alimente irosite, se inteleg
pierderile survenite inainte ca produsul s& devina disponibil comercial, iar prin
alimente risipite se inteleg alimentele care au ajuns in circuitul comercial, dar se
degradeazi sau sunt distruse inainte de a fi consumate. Un alt studiu, desfagurat in
perioada 2012-2014 in tarile Uniunii Europene, estimeaza totalul alimentelor
irosite sau risipite in toate etapele, de la productie pani la consumatorul final este
intre 82 5i 114 milioane de tone anual. Este, asadar, imperativ ca societatea si
acorde mai multd atentie acestei probleme.

La nivel european, existd deja initiative legislative si proiecte de cercetare menite
sa reduca risipa alimentari. Cel mai recent exemplu este cel al Frantei, dar
inifiative similare exista si in Belgia si Olanda. De altfel, problema este de multa
vreme in atentia Comisiei Europene, iar 2014, a fost declarat ,,Anul European al
luptei impotriva risipei alimentare”.

Cele doui aspecte ale pierderilor de alimente pot fi combitute pe cdi diferite. In
cazul irosirii, primii care intervin sunt insisi producitorii, care se striduiesc si isi
reducd pierderile aplicand tehnici si proceduri noi sau eficientizand managementul
procesului de productie. in cazul risipei alimentare, principalii responsabili sunt
agentii comerciali $i consumatorii finali. Daci in privinta risipei alimentare
produse de consumatorul final solutiile cele mai potrivite sunt cele care tinde o
campanie de constientizare si schimbare a mentalitatii, pentru risipa alimentar3
aparutd pe celelalte segmente, solutiile cele mai nimerite sunt de naturi legislativa.

Segmentul de retail este responsabil pentru aproximativ 7% din alimentele risipite.
Nu este, agadar, principalul vinovat, dar acest nivel rispunde foarte rapid la



corectiile legislative, asa incat o imbunitatire a cadrului legal poate aduce mari
beneficii.

in prezent, alimentele puse in vanzare si care se apropie de termenul de expirare
reprezintd pentru vanzatori o problema economici serioasi. Numai o parte dintre
acestia au posibilitatea de a procesa sau reprocesa produsele. Pentru cei mai multi,
singura solutie este predarea produselor spre incinerare si prevalarea de regimul

~ perisabilitatilor previzut in HG 831/2004.

Prezentul proiect legislativ urmareste in paralel dous obiective — si reduci risipa
alimentar3 i s3 usureze functionarea acelor institutii sau ONG-uri cu rol social.
Proiectul legislativ prevede interzicerea distrugerii alimentelor, dar urmareste s
minimalizeze impactul economic negativ oferindu-le agentilor comerciali
posibilitatea de a lua o serie de masuri alternative: in primul rénd, dimensionarea
mai eficient3 a stocurilor, iar in al doilea rand initierea de relatii cu acele institutii
si ONG-uri cu rol social care au nevoie, pentru o activitate mai rodnicd, de
alimente. Numai pentru alimentele care devin, din diferite motive, improprii
consumului uman legea prevede solutii alternative, cum ar fi consumul animal sau,
dacd nici acesta nu este recomandabil, valorificarea energetici.

Fata de cele prezentate, am inifiat propunerea legislativa, pe care o supunem spre
dezbatere §i aprobare Parlamentului.

Initiator:

Deputat PNL Florin Alexe
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