LEGE

PRIVIND PRODUCEREA SI COMERCIALIZAREA
FAINIL PAINII $I PRODUSELOR DE PANIFICATIE

CAPITOLUL L

Dispozitii generale

Art. 1- Prezenta lege are scopul de a defini §i stabili conditiile pe care trebuie sa le
indeplineasci §i responsabilititile ce revin agenfilor economici care produc  §i/sau
comercializeazi fiin3, pine §i produse de panificatie. in lege sunt precizate: conditiile de
fabricare §i caracteristicile calitative pe care trebuie si le indeplineascd fiina, painea §i
produsele de panificatie pentru a asigura consumatorilor produse igienice, sigure i echilibrate -
din punct de vedere nutritional precum si evidenta contabild pe care trebuie s3 0 mentind un
agent economic care desfasoard activitate in domeniu.

Art. 2- in sensul prevederilor prezentei legi, termenii si .expresiile de mai jos au
urmitoarea semnificatie:

1. produciitor — reprezintd agentul economic care produce paine gi produse de
panificatie, precum §i diferite tipuri de fainuri, grisuri, ingredienti si aditivi destinati
panificatiei, comercializirii ca atare gi altor scopuri industriale §i culinare.

2. comerciant - reprezinti agentul economic care se ocupi cu schimbul de produse
(faina, gri, paine, produse de panificatie, ingrediente, aditivi alimentari etc.) prin cumpérarea
si vénzarea lor.

3. pdine - 1eprezintd produsul obfinut prin frimantarea, fermentarea §i coacerea in
conditii adecvate a tipurilor de faina de griu, secari, triticale sau porumb, utilizate singure sau
in amestec, apd potabila gi drojdie si/sau culturi acidolactice, cu sau firi sare §i posibilitatea
de a adduga si alte ingrediente, inclusiv aditivi §i auxiliari tehnologici, in conditiile previzute
de lege.

4. produs de panificafie - reprezinti produsul obtinut, in conditiile stabilite prin lege,
din aluaturi friimantate, dospite, cu posibil adaos de ingrediente, aditivi i auxiliari tehnologici
si care indeplinesc conditiile de calitate conform standardelor §i normelor in vigoare. '

5. fdind - reprezintd produsul rezultat prin micinarea boabelor de cereale mature,
sinitoase, negerminate §i care indeplinesc conditiile de calitate conform ‘standardelor in
vigoare.

6. grig - reprezinti produsul granular rezultat din macinarea graului, in care se admit
portiuni vizibile de invelis §i care indeplineste conditiile de calitate conform standardelor in
vigoare. _

7. drojdie pentru panificatie - produs alcatuit din celule de drojdii special ‘selectionate
si cultivate, care trebuie sa indeplineasch conditiile din standardele in vigoare. .

_ 8. ingredient - reprezintd orice substant3 folositd la producerea sau la prepararea
alimentelor si prezentd in produsul finit, ca atare sau intr-o formi modificati.

9 aditiv alimentar - reprezinta orice substanta care in mod normal nu este consumata
ca aliment in sine si care nu este utilizatd ca ingredient alimentar caracteristic, avind sau nu-o
valoare nutritivi, prin a cirei addugare intenfionatd la produsele alimentare in scopuri
tehnologice pe parcursul procesului de fabricare, prelucrare, preparare, tratament, ambalare,
transport ‘sau- depozitare a unor asemenca produse alimentare,. devine sau poate deveni ea
insiigi sai prin dﬁgivaﬂi séi, direct sau indirect, 0 componeriti a acestor produse alimentare. |




tehologic -
in sine, utilia ntar in trans:
redientelor acestora, pentru a raspunde unei necesitifi tehnologice in timpul
- tratamentului sau transformarii §i putdnd . avea ca f aliat prezenta neintentionatd si tehnic
inevitabild de reziduuri sau derivate ale acestora, la produsul finit, cu condifia ca aceste
reziduuri si nu prezinte riscuri sanitare si 53 nu aibd efecte tehnologice asupra produsului finit.
11. licentés de fabricatie - reprezinta documentul eliberat de un organism abilitat; prin
care acesta atestd c agentul economic are capacitatea tehnicl si profesionald de a desfagura
activitati de productie in domeniul productiei de produse alimentare si acordd acestuia dreptul
de a desfigura aceste activitafi. .
12. siguranta alimentard - reprezintd ansamblul de masuri privind respectarea

i ,01.
ingredient-alime;
alimentare sau'ingr

normelor igienico-sanitare intreprinse de producator, in scopul asigurarii inocuititii §i valorii

nutritive ale produselor alimentare, pentru eliminarea riscurilor biologice, fizice si chimice, in
toate etapele de pregitire, prelucrare, fabricare, ambalare, conservare, depozitare, transport,
distribugie, manipulare si comercializare, pentru garantarea sanatifii populatiei.

13. securitate alimentard - reprezintd asigurarea din punct de vedere cantitativ a
hranei necesare omului, la un nivel acceptabil metabolismului, sau asigurarea stabilitatii
alimentare a comunitifilor umane concomitent cu conservarea mediului inconjurétor.

14. principii HACCP - reprezint3 analiza riscurilor.

15. pumcte critice de control - reprezinth activitifi desfagurate de agentii economici pentru:

a) analiza st identificarea riscurilor in toate etapele fluxului tehnologic;

b) identificarea punctelor critice in care trebuie tinute sub control riscurile;

¢) stabilirea limitelor critice ce trebuie respectate in punctele critice identificate,

d) stabilirea procedurilor de monitorizare a punctelor critice;

e) stabilirea actiunilor corective ce vor fi aplicate la deplirea limitelor critice;

f) pastrarea inregistririlor rezuitate in urma monitorizarii punctelor critice;

g) stabilirea procedurilor de verificare a modului de aplicare a principiilor
enumerate. ,

16. atestare - reprezinti confirmarea datd printr-un document scris, emis de un
organism abilitat, prin care se atesti ci laboratorul/agentul economic are capabilitatea
necesari realizirii activithtilor precizate in document, conform cerintelor specificate.

17. acreditare - reprezinti o confirmare in scris dati de un organism abilitat, prin care
aceasta confirm3 faptul ci laboratorul/agentul economic este organizat gi functioneazi in
conformitate cu cerinfele unui standard de referinta.

18. imputernicit — este persoana autorizati de un organism abilitat, pentru a efectua o
activitate in numele acestuia §i clreia i-au fost stabilite atributiile, competentele i
responsabilitifile necesare.

CAPITOLUL I

Asigurarea securitaii si sigurantei alimentare privind fiina,
piinea si produsele de panificatie

Art. 3.- (1) In Roménia painea i produsele de panificatie se fabrici din faind de griu
si/sau secard, triticale sau porumb, rezultate in urma procesuiui de micinare, utilizate singure
sau in amestec, care satisfac economic cerinjele nutritive §i active. Painea gi produsele de
panificatie sunt alimente principale. ‘ :

(2) Principiile nutsitive ale bobului de grau se regisesc in painea obtinutd din

faina integrald si fiina neagra, denumiti pdine echilibrard nutritional. - S

Art. 4.- Statutul de aliment principal impune stabilirea de masuri §i conditii minimale
privind siguranfa §i securitatea producerii i comercializirii fiinii, pdinii i produselor de
panificatie. Co : .
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- Art.'5- (1) Prin niguri g condif niniials

Art. S { siiranifa 51 sé
comercializirii fai

frii f L11,pﬁum §i produselor. dé_pﬁ_mﬁcaﬁe se infeleg in princ piq;urr'h__ﬁtqzirele: B

a) masuri de-asigurare a necesarului de grau destinat fabricrii fainurilor pentru pdine

si produse de panificatie; : '

b) misuri de asigurare a conditiilor minime de calitate conform standardelor in

vigoare, pentru griul §i secara de panificatie;

¢) conditiile pe care trebuie s& le indeplineasci, pentru a functiona, categoriile de

agenti economici care desfigoara activitati de moririt §i/sau paniftcatie;

d) conditiile pe care trebuie si le indeplineascd, pentru a functiona, categoriile de

agenti economici care desfisoard activitdyi de transport si comercializare a fiinii,

péinii 3i produselor de panificatie.

(2) Concretizarea misurilor gi conditiilor minime previzute la alin (1) se

reglementeazi prin hotirire a Guvernului, cu consultarea organizatiilor profesionale in
domeniu.

CAPITOLUL I
Producerea de fiind, paine si produse de panificatie

Art. 6.- Agentii economici au dreptul de a produce fiind, pdine §i produse de
panificatie daci indeplinesc urmitoarele conditii:

a) au obtinut autorizafiile de functionare eliberate de organismele abilitate, conform
legislatiei in vigoare; . ‘

b) au obtinut licenta de fabricatie ;

c) se angajeazi printr-o declaratie pe propria raspundere datd potrivit modelului previzut
in anexi,

d) prezinta documente doveditoare pentru aplicarea §i respectarea principiilor HACCP,

- conform legislatiei in vigoare.

Art. 7.- Fiina, painea si produsele de panificatie fabricate si/sau comercializate de
agentii economici trebuie si se incadreze in clasificirile existente in legislatia in vigoare.

Art. 8.- Conditiile de calitate minime pe care trebuie si le indeplineasci faina de grau
si/sau secard destinate fabricérii pdinii §i produselor de panificatie, pinea §i produsele de
panificatie sunt cele stabilite prin standarde, norme i alte reglementiri legale, in vigoare. '

Art. 9.- in situatii determinate, potrivit ordinului ministrului agriculturii, padurilor §i
dezvoltirii rurale, fAina de grau cu anumite destinaii trebuie s3 fie imbun%itifitd calitativ prin
adaos de vitamine, siruri minerale §i alti nutrienti adecvati, in cadrul unitatilor de mordrit si
panificatie. Pentru efectuarea acestor operatii, agentii economici trebuie si dispund de
instalatii §i dotare corespunzitoare care si asigure efectuarea corectd a activitéilor de mixare.

Art. 10.- La producerea pdinii §i produselor de panificafie este interzisd utilizarea
resturilor de paine provenite din fluxul tehnologic si/sau reteaua de comercializare.

Art. 11.- Agentii economici care desfisoara activitdji de mordrit gi/sau fabricarea
painii §i produselor de panificatie trebuie si asigure inspectia calititii. pe intreg fluxul
tehnologic, de la receptia materiei prime g§i pand la livrarea produselor finite. Analizele de
laborator care trebuie efectuate pentru tinerea sub control a calititii sunt cele precizate in

standardele specifice domeniului de morarit §i panificatie §i in. reglementdrile legale in

vigoare.

agentii economici se {ine potrivit legii §i ordinelor ministruiui agticulturii, padurilor i
dezvoltirii rurale. ‘ R

cetiigi .

Art. 12.- Evidena contabild §i tehnico-operativd a intrégii aétiviiﬁﬁ desfisﬁrate de




CAPITOLULIV

~ Sectiunea 1
Calitatea fainii, pAinii si produselor de panificatie

Art. 13.- Fiina, painea si produsele de panificaie realizate in tard sau importate trebuie
s3 corespundi in momentul punerii lor in consum, caracteristicilor calitative §i de compozitie
stabilite prin standardele st normele in vigoare. Acestea trebuie sd asigure protectia
organismului uman din punct de vedere fizic, chimic, microbiologic, toxicologic §i al
nivelului de radioactivitate. '

Art. 14.- Agentii economici care produc si/sau comercializeaza faind, piine §i produse
de panificatie sunt obligati ca, la fabricarea acestora, s& utilizeze numai utilaje, materii prime,
materiale, ambalaje si mijloace de transport care si corespunda conditiilor de calitate gi igiend
previizute in standarde, caiete de sarcini, specificatii tehnice, norme sanitare §i sanitar-
veterinare, normele legale privind protectia mediului §i in alte reglementiri legale specifice.
Calitatea materiilor prime, materialelor, ambalajelor etc. se verifica prin control i prin analize
specifice de laborator, iar receptia lor se efectueaza numai daci acestea sunt insofite de
documente de atestare a calititii.

Art. 15.- Pentru imbunattirea calitativi §i nutritivd a fainii §i Ja fabricarea péinii §i a
produselor de panificatie se vor utiliza numai nutrienfi, ingrediente, adjuvanyi §i aditivi
alimentari aprobati prin Ordin al ministerului de resort sau a aitor specificatii legale in
vigoare. Nivelul maxim admis se stabileste de citre ministerul de resort impreund cu
institutele de cercetare specializate, organizatiile profesionale din domeniu si Asociatia pentru
Protectia Consumatorilor.

Sectiunea a 2-a
Controlut calitiitii

Art. 16.- (1) Controhul calitifii trebuie efectuat pe intreg fluxul tehnologic, de la
receptia materiilor prime si materialelor §i pina la livrarea produselor finite. Gama minima de
analize specifice domeniului de mordrit i panificatie trebuie efectuatd numai de personal cu
pregitire profesionald de specialitate. Gama de analize st periodicitatea efectudirii analizelor
este stabilitd de fiecare agent economic, in functie de specificul si complexitatea fluxulu
tehnologic i al produsului finit.

(2) Pentru analizele efectuate, agentul economic trebuie s3 pastreze inregistrari ale
acestora §i s3 asigure trasabilitatea lor.

(3) Analizele pot fi efectuate in. - - . _

a) laboratoare autorizate ale unitatilor de productie din domeniu;

b) centrale autorizate, proprii agentilor economici care desfigoard activitdfi productive

in mai multe localititi; _ . , ' :

¢) laboratoare acreditate, proprii agentilor economici sau independente.

Art. 17.- Prin personal cu pregatire profesionala de specialitate se intelege personalul
cu studii superioare sau medii de specialitate, care este instruit §i atestat periodic cu privire la
standardele §i actele normative, specifice domeniutui de activitate, precum §i cu privire la
tehnologiile de fabricatie etc., potrivit ordinului ministrului. o - :

Art. 18.- Institutiile guvernamentale care pot autoriza laboratoarele, instrui §i atesta
personalul acestora, trebuie si fie recunoscute pe plan national si/sau international.




 Corercializarea fiinii; painii si produselor de panificatie

Art. 19.- Dreptul de a comercializa faind, piine si produse de panificatie il au agentii
economici care indeplinesc conditiile stabilite de lege.

Art. 20.- Comercializarea fainii, painii §i produselor de panificatie se face de cétre
agentii economici prin comerful cu ridicata gifsau cu aminuntul, in conditiile legislatie: in
vigoare. '

Art. 21.- Fiiina, pdinea si produsele de panificatie pot fi comercializate numai in spatii
special amenajate §i destinate acestui scop, in conditii de igiend adecvate si cu respectarea
prevederilor legale in vigoare. Acestea trebuie si indeplineasca urmtoarele conditii in
vederea comercializrii: o . '

a) si fie fabricate conform prevederilor legale in vigoare, in conditii de igiend si

sigurant3 alimentara care asiguri protectia sinatafii consumatorilor;

b) si se incadreze in nivelurile maxime admise de contaminare. fizici, chimica,

microbiologici, toxicologici §i radiologica stabilite prin reglementari specifice;

¢} si fie marcate conform standardelor si specificatiilor tehnice ale agentului

economic; ‘

d) si fie ambalate §i etichetate conform reglementirilor legale in vigoare;

d) s fie insofite de documente de atestare a calithitii.

Art. 22.- Importul si exportul de faind, pdine i produse de panificatie se fac conform
reglementdrilor legale in vigoare referitoare la operatiunile de comert exterios.

CAPITOLUL VI -

. Autorizarea, licentierea, supravegherea si controlul desfiiguririi activititilor de
producere si/sau comercializare a f&inii, piinii i produselor de panificatie

Sectiunea 1
Autorizarea si licentierea

Art. 23.- Agentii economici pot desfasura activitati de producere a fainii, painii §t
produselor de panificatie numai pe baza autorizatiilor de functionare, a licentei de fabricatie §i
a declaratiei pe proprie rispundere, potrivit legii.

Art. 24.- Agentii economici care desfigoara activitati de comercializare a fainii, painii
si produselor de panificatie trebuie sa fie autorizati. Autorizatia de functionare se elibereaza
de ministerul de resort.

Art. 25.- Agentii economici - care desriisoara activitafi de producere - gifsau
comercializare a fiinii, pdinii §i produselor de panificafie trebuie sa facd dovada aplicarii i
respectarii ceringelor principiilor HACCP.

Sectiunea a 2-a : ‘
Supravegherea si controlul activititilor de producere si/sau comercializare
a piinii si produselor de panificatie

Art. 26.- Supravegherea si controlul agcntilbr economici care desfigoard activitati de
producere §i/sau comercializare a fiinii, piinii i produselor de panificatie, privind modul de_
respectare & reglementérilor din prezenta lege, se face de chtre imputerniciti ai ministerelor de
resort. ' ' o oo
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desfagoari activitatea in conformitate cu prevederile specifice din legislatia in vigoare- -
Art. 28, Imputerficifii minisierelor de-resort si ai organismelor de control abilitate
pentru supravegherea si controlul producerii si/sau comercializarii fainii, pdinii §i produselor
de panificatie, conform prevederilor din prezenta lege, au urmitoarele obligatii si rispunderi:
(a) si3 urmireascd respectarea prevederilor legale privind producerea gifsau
comercializarea fiinii, painii §i produselor de panificatie i s3 interzica livrarea acestora
in cazul in care: P

1. aceste produse pot periclita sinitatea sau viata consumatorilor, datorita deficienelor

calitative, confirmate prin documente oficiale emise de organisme de specialitate;
«. 2. suntinterzise consumului prin reglementiri legale;

3. sunt confirmate prin documente oficiale emise de organisme de specialitate ca
fiind falsuri sau substituiri, : :

4. au termenul de valabilitate expirat,

5. nu se respecta cerinele din declaratia pe proprie rispundere.

(b) si dispunii oprirea temporari a fabricatiei privind producerea de fiini, péine st
produse de panificatie in cazurile cénd :

1. se fabrici in continuare produse cu aceleasi deficiente care au determinat
interzicerea livririi potrivit Art.28 pct. a), din prezenta lege; ‘

2. se presteazi servicii care pun in pericol viafa §i sanatatea consumatorilor precum gi
care polueazi mediul inconjurator.

(c) si dispuna oprirea temporari a livrarii pentru comercializare a fiinii, painii §i
produselor de panificatie, daci: )

1. produsele nu indeplinesc caracteristicile calitative prescrise;

2. produsele mu sunt insotite de documente de atestare a calitigii in conformitate cu
cerintele - legislatiei in vigoare; - '

3. produsele nu prezint elemente de identificare si/sau documente de insotire in
conformitate cu cerinfele legislaiei in vigoare;

4. lipsesc informatiile obligatorii sau sunt neconforme cu prevederile din standarde,
caiete de sarcini, specificatii tehnice, norme sanitare i sanitar-veterinare, in
vigoare,

5. procesele de fabricatie §i produsele rezultate nu au fost remediate in termenul
stabilit sau au fost remediate necorespunzator, fath de deficientele constatate in
timpul controlului.

(d) si opreascd procesul de fabricatie a produselor si s suspende licenta de fabricatie
si/sau autorizatia de functionare atunci cand - ‘

1) se incalci dispozitia de oprire temporara a fabricatiei data conform Art. 28 pet. b),

2) seincalca dispozitia de oprire temporara a livrérii pentru comercializare datd
conform Art. 28 pct. ¢).

(e) si opreascl procesul de fabricatie gi/sau comercializare si si interzicii definitiv
dreptul de a mai desfisura activititi de fabricare yi/sau comercializare a [iinii,
piinii si produselor de panificaie atunci cind

1) desfigoard activitatea fard autorizatie de functionare gi/sau licengi de fabricatie;
2) incalch cu buna gtiinga prevederile legislatiei referitoare la mentinerea evidentei
contabile §i tehnico-operative; . S g
3) aduce cu buni gtiinti prejudicii grave mediului inconjuritor, sin#tiii §i vietii

consumatorilor, prin activitatea gi/sau rezultatele activitdtii desfigurate;
4) nu sunt respectate cerinele prezentei legi. ' ,

Art. 27.- Organisiasle’ abilitate’

Art. 29.- Agentil economici sunt obligati s puni la dispozitia organelor de control, la -
cererea acestora, toate informatiile 5i documentele necesare care sd ateste legalitatea activitafii |
desfagurate. o ' ' S : '

de. SuprAUREArS §i- ottrol i




Sancfiuni

Art. 30.- Fiina de griu si/sau secari precum i piinea §i produsele de panificatie care
nu indeplinesc conditiile previzute in capitolele II = VI din prezenta lege sunt interzise pentru
a fi comercializate.

Art. 31.- Fabricarea fiinii, painii §i produselor de panificatie fard respectarea
dispozitiilor legale se sanctioneazi in conditiile legii.

_ Art. 32.- Fabricarea si/sau comercializarea fainii, pdinii gi produselor de panificatie de
ctre agentii economici care nu defin autorizatie de functionare §i/sau licenta de fabricatie
constituie infractiune si se pedepseste conform legii.

Art. 33.- Fiiina, grisurile §i produsele de panificatie sunt:

'b) Se considera necorespunziiteare féina si grisurile care:

- prezint3 caracteristici neconforme cu limitele stabilite prin standardeie §i normele legale in
vigoare;, ' :

- sunt fabricate din materii prime necorespunzatoare.

- confin orice substanti striina neavizati de ministerul de resort;

- le-a fost sustras unul dintre ingredienti sau constituenti, astfel incat si le fie diminuate,
compozitia sau calitatile nutritive,

- carora le-a fost substituit unul dintre ingredienti printr-o alt3 substanta cu rol de limitare a
acestuia.

e) Se considera alferate faina si grigurile care:

- 'se afla in stare de fermentatie, descompunere sau putrefactie sau care rezulti din
micinarea cerealelor aflate in aceste condifii,

- contin agenti patogeni, substanje toxice sau repugnante,

- au fost contaminate cu mucegaiuri sau bactesii, sau care confin alte microorganisme ce pot
reprezenta un risc pentru sinitatea consumatorilor.

f) Se considera deteriorate fiina si grigurile care:

- provin din cereale murdare, deteriorate sau amestecate cu boabe ale altor plante, cu parti
din alte plante sau alte impuritati,

- sunt infestate cu: insecte sau acarieni in orice stadiu de dezvolitare, excrementele acestora
sau prezinta urme de contaminare cu acestea,

- suntimpurificate cu resturi, pulberi sau alte substante provenite din mediul in care au fost
expuse,

- prezinta miros, gust sau aspect necorespunzitor.

h) Se considera falsificate painea si produsele de panificatie care:

- sunt fabricate din faina sau alte ingrediente falsificate;

- conin substante striine de compoziia normala, neavizate de Ministerul de resort.

i) Se considera deteriorate piinea §i produsele de panificatie care:

- sunt preparate cu fAini sau alte ingrediente deteriorate; -

- prezinta miros, gust §i aspect necorespunzitor, :

- sunt contaminate cu bacterii, mucegaiuri sau alte microorganisme care pot reprezenta un
risc pentry consumator. , . : o ‘

j) Se considera alferate piinea §i produsele de panificatie care:

- sunt fabricate din fiind sau alte ingrediente alterate;

- prezint3 fermentitie atipici, descompunere sau putrefactie;

- contin agenfi patogeni, substane toxice sau cu gust neplicut, 7

- sunt infestate cu: insecte sau acarieni in orice stadiu de dezvoltare, excrementele acestora’
sau prezintd urme de contaminare cu acestea. ' :

I
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 Art. 33, Constituie infractiuni savrgirea urmatoarelor fapte -

a) falsificarea sau substituirea fainii, péinii si produselor de panificatie, precum si
comercializareéa acestora cunoscand ci sunt falsificate sau substituite, se pedepsesc
potrivit art. 297 din Codul penal,

b) producerea §i/sau comercializarea fainii, painii gi produselor de panificatie fard mentinerea
evidentei contabile i tehnico-operative, se pedepseste conform art. 40 din Legea
contabilit3tii 5i art. 10 din Legea nr. 87/1994,

c) comercializarea féinii, painii gl produselor de panificatie a caror livrare a fost interzisd
potrivit art. 28 pct. ¢), s¢ pedepseste conform art. 313 din Codul penal;

d) nerespectarea dispozitiei de oprire a fabricatiei s§i/sau comercializirii fainii, painii §i
produselor de panificatie conform Art.28 pct. d), se pedepsegte cu inchisoare de Ia 1 la 8

Art. 34.- Constituie contraventii sdvirgirea urmatoarelor fapte, daci nu sunt comise in
astfel de conditii incat, potrivit legii penale, si fie considerate infractiuni:

a) comercializarea finii, painii §i produselor de panificatie pentru care s-a dispus oprirea

temporard a livrdrii potrivit Art.28 pct.c);

b) fabricarea, ambalarea, etichetarea, manipularea, transportarea si depozitarea fainii, pdinii

si produselor de panificaie destinate comercializirii sau consumului propriu, in conditii
_ ce nu asigur} calitatea corespunzitoare, siguranfa alimentar3 gi protectia mediului;

c) producerea pdinii si produselor ‘de panificatie prin utilizarea de fainuri falsificate,
deteriorate sau alterate; _ , :

d) impiedicarea sub orice formi a exercitarii de citre imputemiciti ai Organismelor abilitate
pentru supraveghere §i control, a responsabilitailor ce le revin din prezenta lege;

e) desfisurarea activititilor de producere: gi/sau comercializare a fainii, painii si produselor
de panificatie fir3 autorizatie de functionare sifsau licentli de fabricatie si declaratie pe
proprie raspundere;

f) nerespectarea condifiilor initiate care au stat la baza eliberdrii autorizatiei de functionare
si/sau licentei de fabricatie;

g) producerea gi/sau comercializarea fainii, painii §i produselor de panificatie farad pastrarea
de inregistriri in documentele de evidentd contabilk si tehnico-operativa.

Art. 35.- Contraventiile previzute la art.34 sunt sanctionate cu amendd, dupd cum
urmeazi: : ‘

a) pentruart34 pct. b), c) si f), de la 40.000.000 lei la 80.000.000 lei;

b) pentru art.34 pct. a) 5i d), de fa 50.000.000 lei 1a 100.000.000 lei;

c) pentru art.34 pct. g), de la 60.000.000 lei la 110.000.000 lei;

d) pentru art.34 pct. ¢), dela 70.000.000 lei la 120.000.000 lei.

Art. 36.- Constatarea infractiunilor i contraveatiilor si aplicarea sanctiunilor pentru
incilcarea dispozitillor prezentei legi, se face de ctre imputernicitii organismelor de
supraveghere si control abilitate in acest sens, in echipa comunid cu reprezentanti ai
organizaiilor profesionale. o

Art. 37.- Contraventiilor previzute in prezenta lege ie sunt aplicabile prevederile Legii
180/ 2002 privind stabilirea si sanctionarea contraventiilor §i se actualizeaza in functie de rata
inflatiei prin Hotdrdri ale Guvernului. : ' ‘

Art. 38.- Prezenta lege intrd in vigoare la momentul publicarii ei in Monitorul Oficial
al Roméniei. :

Anexa face parte integrant din aceastd lege.






